Morotskaka med apelsinglasyr
Till 10 bitar behovs:
3 dgg

3 dl socker

5 dl rivna morétter
250 g smilt smor

3 dl vetemjol

3 tsk bakpulver

2 tsk vaniljsocker
Glasyr:

150 g Cream cheese
200 g florsocker

3 msk smilt smor

Rivet skal och saft fran 1/2 apelsin

Sitt ugnen pa 175°. Vispa dgg och socker. Ror ner mordétter och smor.
Blanda mj6l och bakpulver och ror ner i smeten. Ligg bakplatspapper i en langpanna och hill i smeten.
Gridda i 20 minuter. Blanda ingredienserna till glasyren i en mixer och mixa kraftigt. Lat kakan svalna
och bred ut glasyren. Skér kakan i mindre bitar.
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